
GENUSS STEHT 
IM MITTELPUNKT
Das „Mesa“ ist eine Zürcher 
Institution, und mit Küchenchef 
Sebastian Rösch kocht es sich 
wieder in die Spitzengastronomie 
der Limmatstadt. Der junge 
Küchenchef zaubert mit aus-
gefeiltem Handwerk und 
hochwertigen Produkten seinen 
Gästen ein außergewöhnliches 
Gourmeterlebnis auf die Teller. 
Im Vordergrund stehen bei Rösch 
lokale und saisonale Produkte. 
Mit ihnen schafft er es, 
„einfache“ Gerichte wie Gnocci 
auf Sterneniveau zu heben. Und 
auch Vegetarier und Veganer 
kommen bei Sebastian Rösch 
auf ihre Kosten. Jeden Mittwoch 
gibt’s beim Sternechef ein 
veganes Menü. 
■ MESA
Weinbergstrasse 75, 
8006 Zürich
www.mesa-restaurant.ch

DAS DUNKEL-
RESTAURANT
Hier isst das Auge nicht mit! Dafür 
erleben die Gäste Genuss in seiner 
intensivsten Form, da sie sich nur 
auf vier ihrer Sinne verlassen. 
Dabei zaubert das kreative Küchen-
team Köstlichkeiten auf den Teller, 
die sich mehr als sehen lassen 
könnten – frisch, saisonal und 
immer wieder überraschend. Ob 
pochiertes Rindsfilet an Limetten-
Chilijus mit Avocado und Couscous 
oder Menu Suprise – das weltweit 
erste und vielfach kopierte 
Dunkelrestaurant „Blindekuh“ 
besticht mit seiner frischen Küche. 
Ein außergewöhnliches Gastroer-
lebnis und sinnliches Abenteuer. 
Begleitet werden die Gäste von 
blinden und sehbehinderten 
Servicefachleuten, den Profis im 
Dunkeln.
■ BLINDEKUH
Mühlenbachstrasse 148, 
8008 Zürich
www.blindekuh.ch

ZÜNFTIG 
GENIESSEN
Vom rustikalen Küfer Stübli bis 
zum prachtvollen Zunftsaal 
genießt man im „Zunfthaus zur 
Zimmerleuten“ ausgezeichnete, 
gutbürgerliche Küche mit vielen 
Zürcher und Schweizer Spezia-
litäten. 2007 einem Brand 
zum Opfer gefallen, wurde das 
geschichtsträchtige Zunfthaus 
aus dem Mittelalter vollständig 
renoviert und bietet nun wieder 
kulinarische Genüsse aus 
Helvetia sowie einen wunder-
schönen Blick auf die Altstadt. 
Das Zürcher Geschnetzelte vom 
Kalb mit Butterrösti ist eines 
der Signature Dishes des 
Zunfthauses.
■ ZUNFTHAUS ZUR 
ZIMMERLEUTEN
Limmatquai 40
CH-8001 Zürich
www.zunfthaus-zimmerleuten.ch

FLEISCHLOSES 
PARADIES
„Keine Imitation, sondern eine 
kreative Küche“, lautet das Credo 
des Chefkochs Tobias Hoesli. 
Und dieses Motto wird gelebt! 
Das vegane Restaurant Markt-
küche verzichtet weitgehend auf 
Fleischersatzprodukte und setzt 
stattdessen auf erlesene pflanz-
liche und regionale Zutaten. Vom 
selbst gebackenen Brot bis zu 
den hausgemachten Teigwaren: 
Genuss wird groß geschrieben. 
Und so kreiert Hoesli eine innova-
tive Gemüse- und Kräuterküche 
auf Gourmetniveau, bei der selbst 
Fleischliebhaber das Fleisch nicht 
vermissen. Ein Veggie-Paradies 
und bestes Beispiel dafür, dass 
die vegane Küche endlich 
in der Spitzengastronomie 
angekommen ist.
■ MARKTKÜCHE
Feldstrasse 98
8004 Zürich
www.marktkueche.ch
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Für Feinschmecker und Foodies ist Zürich genau die richtige Stadt. Traditionelle 
Schweizer Küche in urigen Wirtshäusern, Haute Cuisine in innovativen Spitzen-

restaurants oder bunte Food-Märkte mit Leckereien aus aller Welt – Zürich bietet 
für jeden Gaumen die passenden Köstlichkeiten. für jeden Gaumen die passenden Köstlichkeiten. für jeden Gaumen die passenden Köstlichkeiten. 
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